
 

 

International Buffet 
 

APPETIZER 
 

1. Jelly Fish & Duck Salad 
Gỏi Sứa Vịt Quây 

2. Chicken & Cabbage Salad 
Gỏi Gà Bắp Cải 

3. Potato & Smoked Bacon Salad 
Sà lách Khoai tây Và Thịt Heo Muối 

4. Seafood Cocktail Salad 
Sà Lách Hải Sản và trái cây 

5. Orange & Avocado Salad 
Sà Lách Táo và Cam tươi 

6. Vietnamese Beef Salad 
Gỏi Bò bóp thấu 

7. Roasted Lamb & Vegetable Salad 
Sà Lách Cừu nướng và rau củ 
8. Tuna Nicoise Salad 

Sà Lách Cá Ngừ Rau củ
 

…………………………………………..
Assorted Cold Cuts 
Thịt Nguội các loại 

Assorted French Cheese on Board 
Phô Mai Pháp 

Assorted Bread  
Bánh Mì các loại 

Butter  
Bơ lạt / bơ mặn 

 
SALAD BAR 

Salad Bar Mixed Green Lettuce  
Quầy Sà Lách Tự Trộn 

 
DRESSING 

Italian Dressing / French Dressing / Thousand Island Dressing/Vietnamese White Dressing 
Sốt Giấm Ý, Sốt Giấm Pháp, Sốt Trứng cay, Sốt Giấm Trắng Việt Nam 

 
CONDIMENTS 

Gherkin / Crouton / Prawn Cracker/ Cheese Powder/ Black Olives/ Green Olives 
Dưa Chuột Muối, Bánh Phồng Tôm, Phô mai bột, Oliu Đen, Oliu Xanh 

 
SUSHI 

Assorted Sushi & Salami 
Các Loại Sushi và Cá Sống Kiểu Nhật 

Assorted Tempura 
Hải Sản Và Rau củ chiên giòn kiểu Nhât 

Condiments of Japanese Food 
 

SEAFOOD ON ICE 
Hải Sản Lạnh 

River Prawn, Ocean Crab, Baby Lobster, River Scallop, Nhatrang Oyster  
Served with Shallot dressing, Passion Fruit Dressing, Green Wasamayo sauce 

Tôm Sú, Cua Biển, Tôm Hùm, Sò Lông, Hào Nha Trang 
 

HOT APPERTIZER 
 

Baked Oyster with French Cheese 
Hào Nướng phô Mai 

Crispy Frog Leg in Chili Salt 
Ếch Chiên giòn muối ớt 

 
 
 
 
 

SOUP 
Súp Bò Chua Nấm kim châm 



Thai Seafood soup 
Súp Hải Sản nấu kiểu Thái  

 
 

CARVING 
1. Sous Vide BBQ Pork Ribs 

Served With sauerkraut and Roasted Potato 
Sườn Heo nướng sốt tương cay, dùng kèm bắp cải chua kiểu Đức và khoai Tây 

Nướng 
2. Baked Salmon in Salty Dough 

Served with Turmeric Cream Sauce and roasted Dalat Vegetable 
Cá Hồi Boc Muối nướng, dùng kèm với sốt Kem Nghệ và rau củ Đà Lạt Nướng 

3. Chinese Roasted Duck 
Served with Crispy Chinese Dumpling 

Vịt Quay Dùng kèm Bánh bao chiên giòn 
 

HOT POT STATION 
 

Fresh River Prawn 
Fresh Sundry Squid 
Whole Red Snapper 

River Scallop 
AUS Beef Sirloin 

Japanese Mackerel fish 
Hard Clam

 
Choose Of condiment  of assorted vegetable and noodle for your soup 

 
BBQ STATION 

River Prawn 
Ocean Crab 
Baby Squid 
King Prawn 
Cobia Fish  

Baby lobster 
Blood cockle 

Pork loin 

Chicken Wings 
Bun Snail 

River Scallop 
AUS Beef 

Mekong Dory fish 
Frog Leg  

Baby Pacific geoduck 
Assorted Grilled Vegetable

 
Served with Green Tamarind sauce, Red Chili Herb Sauce, Milk Tofu sauce, Satay sauce 

Choose of sauce for your BBQ Food: Satay sauce, Spring onion oil, Chili salt or Salt 
pepper basic 

 
HOT FOOD 

 
Grilled Crocodile in Pepper Sauce  

Cá Sấu nướng sốt Tiêu Đen 
Chicken Teriyaki  

Gà Nướng Sốt tương Nhật 
Roasted Pork with Prune Sauce  

Heo cuộn và sốt mận 
Braised Lamb Leg curry 

Cà ri cừu  
Fish Milanese 

Cá lăn bột chiên giòn sốt cà 

Braised Seafood with Five Spices 
Hải Sản hầm Ngũ Vị  

Braised Rabbit with olives and herb 
Thỏ Hầm Quả olives và lá mùi  

Wok fired Vegetable Crab Meat Sauce 
Rau củ xào sốt thịt cua  

Roasted Potato with Onion 
Khoai Tây Nướng hành tây  

Yang Chow Fried Rice  
Cơm Chiên Dương Châu

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DESSERT 



 
Cassava Cake  
Bánh Khoai Mì 

Cream Caramel 
Bánh Trứng Đút Lò  

Agar – Agar  
Rau câu 

Pear Tart 
Bánh Lê Đút Lò  
Chocolate Cake  

Bánh Sô-cô-la 
Coconut Lemongrass cake  

Bánh Dừa Hương Sả 
Cheese Cake 

Bánh Phô Mia đút Lò  
 

Tiramisu Cake  
Bánh Kem Phô mai kiểu Ý 

Sago cake 
Bánh Bột Bánh dừa Mã Lai 

Steam Banana cake 
Bánh Chuối Hấp 

Chicken Red Bean sweet soup 
Chè Hột Gà Đậu Đỏ 

 
mung bean sweet soup 

Chè Hoa Cau 
Banana sweet soup 

Chè Chuối 
Lotus sweet soup 

Chè Hạt Sen 
 

Assorted Fresh Fruit 
Trái cây tươi Các Loại 


