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I> SALAD STATION 

1. Salad Maiyonnaise 

2. Salad Nga 

3. Kim chi 

4. Gỏi càng cua bò trứng  

5. Bánh phồng tôm 

6. Bì cuốn 

7. Gỏi cuốn tai heo 

8. Gỏi cuốn tôm thịt 

9. Gỏi ngó sen hải sản 

10. Gỏi bò kiểu thái 

11. Gỏi rong sụn tôm 

12. Gỏi rau tiến vua tôm thịt 

13. Ngọc rồng đông dương 

14. Hoành thánh chiên 

15. Bánh mì Bách hoa 

16. Chả giò hải sản 

17. Cá trứng chiên xù 

18. Cá viên chiên 

19. Cơm cháy chà bông 

(Nước chấm kèm: tương ớt, tương cà, xốt 

tương xí muội) 

 

II> CÁC MÓN CHÍNH

1. Lẩu hải sản cua ghẹ tươi sống  

2. Cua rang me 

3. Vịt quay  

4. Hào sữa nướng phô mai  

5. Sườn kinh đô 

6. Rong biển cuộn hải sản 

7. Đuôi bò tiềm củ năng 

8. Gà tiềm ớt hiểm 

9. Gân nai xào satế 

10. Gà quay ngũ vị 

11. Chân gà tiềm thuốc bắc 

12. Phá lấu heo bánh mì 

13. Cá điêu hồng hấp kiểu Hồng Kong 

14. Lươn xào lăn 

15. Cải thiều xào nấm đông cô 

16. Bún gạo xào Singapore  

17. Cơm trắng 

18. Canh soup sườn non 

19. Cánh gà chiên nước mắm 

20. Cơm chiên dương châu 

21. Cari bò bánh mì  

22. Đùi gà sốt rượu vang 

23. Hột vịt lộn xào me 

24. Mì xào thập cẩm 

25. Bắp xào bơ 

26. Sushi tôm 

27. Sushi cá hồi 

28. Sushi cuộn rong biển 

29. Sushi trứng cá bay cuôn 

30. Sushi trứng. 

31. Cực heo xào tỏi 

32. Mỳ ý sốt thịt bò 

33. Bò Mỹ đút lò sốt tiêu xanh và 

khoai tây chiên.

34. Bánh ít trần                                                                      

35. Bánh đúc    

36. Bánh bột lọc                                                              

37. Bánh bèo                                                                         

38. Bánh xèo 

39. Bánh khọt     

40. Bánh bao 

41. Há cảo                                                                  

42. Bánh hỏi thịt quay                                                          

43. Cơm cháy chà bông                                                 
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SOUP STATION 

1. Soup hải sản 

2. Soup bắp thịt cua 

 

III> MÓN NƯỚC: 

1. Bánh canh cua                          

2. Bún riêu cua đồng  

 

IV> QUẦY ỐC : 

1. Ốc bưu xào sa tế                        2.Ốc len xào dừa                    3. Nghêu hấp xả 

4 Sò lông nướng mỡ hành            5.Sò huyết xào tỏi 

 

V> QUẦY LẨU - HẢI SẢN: 

 

1 Lẩu hải sản tự chọn : Cua, Tôm sú , Ghẹ, mực, cá viên, nấm, bò viên, gan , bò … 

2 Các loại rau: rau muống, bông bí, rau nhút, cải thảo, cải ngọt, bạc hà, tần ô, đậu bắp, bông   

hẹ, giá sống…,  

3 Các loại bún, mì, hủ tiếu, khoai môn , đậu hủ, đậu hủ ki… 

4 Các loại nấm : nấm kim châm, nấm bào ngư, nấm rơm…. 

 

VI> CÁC MÓN NƯỚNG 

1    Cánh gà nướng mật ong            2. Bò nướng ngũ vị                   3. Mực lá nướng sate ,                 

      4    Tôm nướng muối ớt                   5. Đùi ếch nướng mọi               6. Rau củ nướng… 

      7    Sườn non nướng 

 

VII> TRÁNG MIỆNG 

1. Trái cây theo mùa  : dưa hấu, thơm, xoài, thăng long, ổi , nho 

2. Chè gồm 7 loại:  

Sâm bổ lượng                        Sương sâm         Cocktail                Củ năng hạt sen      

Chè khoai môn                      Chè đậu trắng     Chè bắp                Chè sương sa hột lựu  

Chè bông tuyết bạch quả… 

 

3. Bánh ngọt gồm 4 loại :  

Bánh bông lan                       Bánh khoai mì    Bánh xôi vị            Bánh su kem 

Rau câu trái cây                    Bánh da lợn         

 

Bao gồm các nước uống như: Nước cam, nước trái cây ,nước suối , 

trà đá, Pepsi, 7up . 


