
KHAI VỊ: RAU:

Chả giò / Xúc xích Đức/ Xúc Xích Hồ lô / Xúc xích heo Bạc hà / Đậu bắp/ Giá sống/ bắp chuối

Salad trứng / Gỏi Gà Rau Răm Rau muống / rau nhút/ măng chua

Súp Bắp Thịt Cua / Súp Hải Sản Cải ngọt

Cá Viên Chiên / Bò Viên Chiên  / Tôm viên chiên Bó xôi/ tần ô/ cải thảo

Cháo trắng 

Hột vịt muối MÓN NƯỚNG

Cải thìa sốt dầu hào Bò lụi nướng muối ớt / Bò nướng phô mai

Xíu mại Bạch tuột nướng muối ớt/sa tế

Bánh mì sandwich thịt nguội Sườn chìa nướng

Bánh mì  ốp la Heo Xiên Nướng

Nem chua, giò thủ, chả lụa Kanguru nướng

Khoai tây chiên Vú dê nướng

Cà tím cá mặn Chân gà nướng

Bánh mì tỏi Cánh gà nướng 

Lòng/mề gà nướng

MÓN CHÍNH: Nai nướng muối ớt

Nghêu Hấp Sả Tim nướng

Ốc Bưu Hấp Sả Dồi trường nướng

Sò Huyết Cháy Tỏi / sò huyết  la cốt Lưỡi vịt nướng

Thịt Nguội Thập Cẩm Bắp nướng

Cơm Chiên Cá Mặn / Cơm Chiên Dương Châu Khoai lang nướng

LẨU CÁC LOẠI đậu bắp nướng

Lẩu Hải Sản Cà tím nướng

Lẩu thái chua Thơm nướng

Lẩu Chua cay TRÁNG MIỆNG:

Bún Sương Sáo Hột É/Rau Câu/Chè Đậu

Mì Trái Cây Tráng Miệng

Đậu hủ nhật / Đậu hủ basa / Đậu hủ hải sản Thơm / Ổi / Dưa hấu

Bò viên/cá viên/tôm viên/ ốc vòi NƯỚC:

Nghêu/Sò/Ốc Trà đá

Đầu cá hồi / Cá lóc / Cá kèo Nước lọc

THỰC ĐƠN CÓ THỂ THAY ĐỔI HẰNG NGÀY

MENU BUFFET TRƯA 60 - 70 MÓN SYDNEY RESTAURANT


